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En collaboration avec la Banque Européenne d’Investisse-
ment, une étude de positionnement stratégique du Technopdle
Agroalimentaire de Bizerte a été lancée en Janvier 2008.

Cette étude a pour objectif de définir le positionnement du Tech-
MMAIR nopdle dans son environnement national et international et propo-
ser un planning de mise en place de ses différentes composantes.

La méthodologie d’intervention, s’appuie sur une démarche pros-

Technopole Agroalimentaire de Bizerte pective, participative et opérationnelle :
-tude de Positionnemen P1 Définition des objectifs & Mciven et long Terme du Technopdle
Séminaire 2 5.2008 : I'Innovation et le Proposition des activités a mettre en ceuvre
ransfert de Technologie dans les Indus i ,
tries Agroalimentaires b Proposition d’une structure de gouvernance
Pour mener cette étude, plusieurs enquétes ont été effectuées, en
effets les experts en charge de I'étude ont visité 41 entreprises
Le Pble de Compétitivité VITAGORA opérant dans le secteur agroalimentaire et 17 institutionnels afin
de déceler les attentes des différentes parties et les services que
doit rendre le Technopdle.
Le choix de I’échantillon des entreprises interrogées a été effectué
Evénements en tenant compte des priorités sous-sectorielles retenues par le
Unisian Student Star Pac Xle Plan dans le (_>adre d_e la stratégie nationale du développement
200 . du secteur agroalimentaire. Ces secteurs sont :
[ es MED BUSINESSDAYS: Marseille 3 & = Huile d’olive
illet 2008 )
= Institut Supérieur d quacu = Conserves de poisson bleu
e Bi >: Salon d C Aquaculture = Fromages
es jeunes in p4
hé L stel pa = Dérivés des céréales
= Pommes de terre et dérivés
PCB VIGILANCE = Vins
e Statut Quo n'est plus une opt 4 = Plats cuisinés
es pistes innovantes 5 )
= VITAGORA: les aliments de demain au ser- = Industrie de la tomate
ice des seni = Chaine du froid
& Des ba s dans nos assiettes
& Instit steur & NE: a la recherche L’étude a discerné 4 domaines d’intervention prioritaires :
= Formation technique et managériale
= Information et veille
Salons, Foires & Séminaires = [nnovation et transfert de technologies
: nisie Année 2 @« Accompagnement et assistance aux entreprises
= Da onde : Septembr ctobr Une étude marketing sur la commercialisation et la compétitivité
008 b6 des produits alimentaires tunisiens sera lancée prochainement par
la Société du Péle.
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Le Pdle de Compétitivité de Bizerte a organisé le
29-05-2008, sous I'égide du Ministére de I'Industrie, de
I'Energie et des PME et celui de I'Enseignement Supérieur,
de la Recherche Scientifique et de la Technologie, un sémi-
naire ayant pour théme : « I'lnnovation & le transfert de
technologie dans les industries agroalimentaires ».

Le séminaire a comporté des interventions successives
d’experts venus de France et d’ltalie ainsi que de la Tuni-
sie pour faire part de leurs expériences en matiére d’inno-
vation et de transfert technologique.

La rencontre a permis par ailleurs a certains acteurs du
secteur d’apporter des témoignages assez significatifs sur
leurs expériences en matiére d’innovation et de transfert
technologique.

La premiére séance placée sous le théme de I'innovation a
enregistré les interventions de Mile Nathalie CHEVON du
Centre Technique de la Conservation des Produits Agrico-
les d’Avignon - France, dans laquelle, elle a développé les
aspects, les typologies et I'apport de I'innovation pour I'en-
treprise agroalimentaire.

Celle de M. Edgar DAUGER, Directeur Général de Dijon -
développement et membre fondateur du pole de compétiti-
vité VITAGORA - Dijon France, fut axée sur la spécificité et
les axes stratégiques du pdle VITAGORA dont la devise est
« GoUt - Nutrition - Santé ».

Cette intervention a permis d’identifier des pistes de colla-
boration avec le pble de compétitivité de Bizerte dans les
secteurs : Pomme de terre, Figue de Barberie, vigne et
vins.

Ce séminaire a vu également des témoignages des établis-
sements tunisiens. Celui de Mme. Lémia CHEKIR THABET,
Directrice générale du PACKTEC qui a présenté une straté-
gie a développer pour un meilleur positionnement des dat-
tes tunisiennes en Europe.

Le second volet de ce séminaire intitulé « Transfert de
technologie» a été marqué par les interventions de Mes-

sieurs Marc CHAZEAUX, Directeur d’AGROPARC Avignon,
Sami AYACHI, Cadre au Centre Technique de I'Agro-
Alimentaire, Alessandro ZAMPAGNA, Directeur Général du
Technopdle Centuria-RIT Italie, Mohamed SOUIBGUI du
Centre Technique de la Pomme de Terre, Foued MESTIRI,
Directeur Technique au Groupement Interprofessionnel
des Produits de la Mer qui furent axées sur le role et les
actions de leurs institutions en faveur de la promotion et
développement du secteur de I'agroalimentaire ainsi que
le témoignage de M. Sabri BEN SALEM, Gérant de la Socié-
té COTUPRAL.

Ces interventions ont indiqué que I'innovation et le trans-
fert de technologie constituent une démarche volontaire
de I'entreprise et contribuent a son essor et a son déve-
loppement.

L’intervention de M. AYACHI a mis I'accent en plus sur le
rble des centres techniques et leur contribution aux ac-
tions d’innovation et de transfert de technologie dans le
secteur de I'agroalimentaire en Tunisie.

Quant a M. Alessandro ZAMPAGNA, il a présenté en plus
son Technopole et ses différentes expériences en manage-
ment, en recherche et développement, en transfert de
technologie et en acquisition et cession de savoir faire...

Enfin, différentes entreprises tunisiennes ont exposé leurs
projets innovateurs en matiére de production, de stockage,
de commercialisation de leurs produits et leurs échange
de savoir faire avec leurs partenaires.

A I'issue de cet important rendez-vous des conventions de
partenariat ont été signées entre le Péle de Compétitivité
de Bizerte et le Péle de Compétitivité VITAGORA - Dijon
(France) et le Technopdle Centuria-RIT (ltalie) outre celles
effectuées a I'échelle nationale avec le Centre Technique
de la Pomme de Terre et le Centre Sectoriel de formation
Professionnelle en In-
dustries Agroalimentai-
res de la Cité El Khadra.
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Santé & Nutrition ¢ Health & Nutrition Juillet 2005. 1l a pour objec-

tif de développer 'essor des
acteurs économiques des deux régions Bourgogne et Fran-
che-Comté en contribuant a la valorisation de I'excellence
scientifique locale et a la promotion de I'attractivité des
organismes de formation du Pdle sur le plan national et
international.

VITAGORA est le seul pdle a valoriser I'importance du Gout
et de la Sensorialité dans les produits alimentaires et a
étudier les interactions fonctionnelles entre les qualités
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organoleptiques et les
qualités nutritionnelles
en France.

29-05-2008

Fort de ce positionnement unique, par I'alliance du monde

agroalimentaire et des professions de la santé, VITAGORA
accompagne et fédére les acteurs de ces deux univers
complémentaires autour de projets innovants et perfor-
mants, créateurs de valeur.

Les projets développés s’appuient sur les derniéres avan-
cées technologiques et scientifiques grace au panel excep-
tionnel de compétences R&D publiques et privées réunies
par le pdle sur le territoire de la Bourgogne et de la Fran-
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che-Comté.

Depuis 2008, le portefeuille projets de VITAGORA compte
91 projets (49% de projets « industriel » et 51% de projets
« recherche ») dont 58 déja labellisés par le Pole. 6 projets
recherche ont été validés et financés par ’ANR (Agence
Nationale de la Recherche). 4 projets sont agréés par I'FUI
(Fonds Unique Interministériel). Un total de 27 projets sont
financés et démarrés.

VITAGORA vise a devenir un portail d’avant-garde au ni-
veau international, a destination des PME innovantes et
des grands groupes.

La structure matriciel de VITAGORA,- les filiéres industriel-
les mises en étroite relation avec les plates-formes R&D
du Pdle- permet d’intégrer efficacement et de facon trans-
versale I'ensemble des domaines d’innovation et tous les
stades de la production agroalimentaire/nutrition, « de la
fourche a la fourchette ».
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Matrice plates-formes de compétences / Projets filieres
Condiments Santé & Eau
Fruits Légumes  Nutrition de Ville

Blé/ Pain  Vigne &
Patisserie Vin

Fromages Cuisson des:

aliments  CNRS, CESG, INRA Flavic
IFR ‘Qualité des Alim."
Biosystémes, Les Maisons:

Gout

Agronomie, Qualité et
Santé des Plantes

Nutriment Santé

Développement Process
Industrialisation

Emballage Sécurité

du Goilt...

ENESAD, IUVV, INRA
Sediag, Microvitis
Agropble, ISBA, CTC, Inst.
Elevage, OP / Spiral

Asso. Comité Nord, ...

IFR ‘Santé-STIC’, Kirial
Oncodesign, Biopdle Santé
Original Process
Cen-Nutritment, ...

CRITT 2ABI, Spiral
ARIATT, Technofrom...

Préférence:

Molécules

CEPIEC, CNRT Emballage-
Conditionnement, ...

ENSBANA, Universités

Praticité

Formation

Consommateur Marché et

Création et Coaching
d’Entreprises Nouvelles

Septembre 2007

Bourgogne et F.-Comté
IUVV, ESC, VITI Beaune, ...

Tenitoire BVA, Synergence, ...

Bourgogne Entreprendre
PREMICE, ...

Dijon Céréales  BIVB, CVCO Bonduelle  MERCKMF  SUEz  BerthautBadoz gpp
Eurogerm  Viticulteurs  Unilever, Amora-Maille  URGO  Lyonnaise  Lincet, Perrin
STL,Diana, Canéo  Fournier  desEaux  Fromagersen

GroupeElancia  Négoce
GIEComitéNord  Pharma  Robertet _Bourgogne

PatiPrestige  Spindal

Mulot & Petitiean ~ Com. Vins LCN, Trilégumes ~ «Gérontopéle» Eurosérum, FRCL
Moulins Nicot ~du Jura Asso.Mout.  SPPH Nutrition Org. Prof. des AOC
Socofruits, Cot. Bourg. de Bourg. et F.-Comté
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PACKTEC : « Tunisian Student Star Pack 2008 »
Concours Junior de 'Emballage 2008

Le Centre Technique de I'Emballage et du Conditionne-
ment, PACKTEC a organisé le Mercredi 9 Juillet 2008, sous
I'égide de Ministére de I'Industrie, de I'Energie et des PME,
la cérémonie de remise des prix de la deuxiéme édition du
Concours Junior de I'Emballage «Tunisian Student Star
Pack 2008».

Le premier prix dans la section technique a été décerné a
Mile. Senda BEN ABBA de I'Institut Supérieur des Scien-
ces et Technologie du Design pour son projet « emballage
pour colis postal » qui est
un emballage multidimen-
sionnel qui s’adapte aux
différentes formes de pro-
duits envoyés par voie pos-
tale.

Quant au premier prix dans
la section : Promotion/Vente
a été décerné a M. Khaled
JABRI de I'Institut Supérieur
des Beaux Arts de Tunis
pour son projet « huilier en
céramique » qui est un em-
ballage dont la forme est
inspirée de la forme de I'olive et de ses couleurs.

Le deuxiéme prix dans cette section a été décerné a Mlle.
Héla BEN CHERIF de I'Institut Supérieur des Sciences et
Technologie du Design pour son projet qui est une présen-
tation d’une variété de quatre épices qui représentent la
base de nos recettes traditionnelles tunisiennes.

Le troisieme prix décerné a Mlle. Wafa JENDOUBI I'Institut
Supérieur des Sciences et technologie du Design pour son
projet « Etui pour fon de tarte ». Il s’agit d’'un emballage
composé d’un sachet en plastique et un étui en carton qui
assure la protection du produit et sa stabilité sur les linai-
res
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Les MED BUSNISS DAYS :

L’entreprise, moteur de la Méditerranée
Palais du Pharo - Marseille

Les 3 et 4 juillet 2008

A I'occasion de la présidence francaise de I’'Union Euro-
péenne au second semestre, le MEDEF s’engage pour la
compétitivité des entreprises et pour le renforcement de la
coopération entre les pays de I'Union européenne et du
sud de la Méditerranée.

Le MEDEF a organisé, en association avec BusinessMed,
BusinessEurope, I’'Union pour les Entreprises des Bouches
du Rhone (UPE 13), la Chambre de Commerce et d’Indus-
trie de Marseille Provence (CCIMP), ANIMA et la CTFCI et
'UTICA, le 3éme sommet de la compétitivité Europe-
Méditeranée : LES MED BUSINESS DAYS, I'entreprise, mo-
teur de la Méditerranée au Palais du Pharo a Marseille les
3 et 4 juillet 2008.

Ce rendez-vous important des patronats et des chefs d’en-
treprises de I’'Union européenne et du sud de la Méditerra-
née a permis de mener une réflexion sur le role de I'entre-
prise dans l'intégration de la région euro-méditerranéenne.
Des tables rondes autour des principaux axes de la decla-
ration commune ont permis aux chefs d’entreprise d’é-
changer leurs expériences afin de proposer des solutions
concrétes face aux difficultés persistantes et de lancer de
nouveaux projets.

Enfin, un espace business a était réservé aux entreprises
tout au long des deux jours pour rencontrer de futurs par-
tenaires.

Les quatre ateliers thématiques organisés la matinée du
04 juillet ont offert 'opportunité aux acteurs d’'un méme
secteur d’activité de recentrer la réflexion sur des problé-
matiques propres a leur domaine.

Le Pole de Compétitivité de Bizerte y ait participé a cette
manifestation par l'intervention de M. Kamel BELKAHIA,
Président Directeur Général du PCB, lors de I'atelier secto-
riel « Agro-industrie » tenu la matinée du 04 juillet 2008.

'
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Salon de Péche et d’Aquaculture des Jeunes Inno-
vateurs sortants de I'Institut Supérieur de Péche et
d’Aquaculture de Bizerte

\ le 26 juin 2008, a I'Institut Supérieur de Péche et
d’Aquaculture de Bizerte, s’est organisé un salon
W; de Péche durant lequel, il y a eu une présentation
'5'Ph6“’ des projets de fin d’études pour les trois spéciali-
tés:

= Aquaculture
= Technique de péche
= Froid

Cette présentation a été suivie d’une sélection des meil-
leurs projets et c’est ainsi que le premier prix a été décer-
né a M. Chéhine EL GHOUEL pour son projet « Etude des
conditions favorables pour I'élevage des grenouilles au
stade tétard ».

Le deuxiéme prix a été décerné a Mlle. Intissar CHERGUI
pour son projet « L’Aquariophilie : maitrise du cycle de
I’élevage de quatre espéces et étude de faisabilité de
production en masse des poissons d’ornements ».

Le troisiéme prix a été‘décerné a M. Mohamed BERRI-
CHE pour son projet « Etude de la senne tournante coulis-
sante dans la région de Chebba ».

LES TROPHEES LOUIS PASTEUR ENCOURAGENT
L’INNOVATION (FRANCE)

Dans le cadre des trophées de I’innovation Louis Pasteur
05 mai 2008 qui est un éveénement organisé par I’Institut des
sciences, des biotechnologies et de I’agroalimentaire de
Franche-Comté pour donner le gotit de I’innovation a ses
étudiants, le jury du concours a sélectionné 9 produits ali-
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mentaires se rangeant dans 3 catégories : produits laitiers,
boissons et autres produits alimentaires. Ces aliments ont
apporté de la nouveauté dans les techniques et procédés
utilisés pour les fabriquer, dans sa composition ou encore
dans sa conservation.

Cet événement a été suivi de I’assemblée générale du pole
de compétitivité VITAGORA, dédié au Gofit, Nutrition,
Santé en Bourgogne et Franche-Comté.

Dans la catégorie « produits laitiers » ont été retenus :

@ Cabri' Ole, une préparation fromagere a base de lait de
chévre intégrant des fruits et des légumes,

= Mouss' qui meuh, une mousse de fromage sur lit de bis-
cuit,

= Oméga Fruit, fromage aromatisé aux fruits riches en
Oméga 3,

@ Rosa Bella, une mousse de fromage blanc a la rose.

Dans la catégorie « autre produits alimentaires » ont été
retenus:

@ Perle de Merlot, une glace au vin,

@ Un vinaigre a 'orange.

Dans la catégorie « boissons » ont été retenus :

= Vertonic, une biére blonde ayant subit une décoction de
thé vert,

= La voie lactée, boisson fermentée a base de lactosérum,

= Les Fées minées, boisson produite par fermentation de
glucose par une moisissure.

L’organisation annonce que le réeglement du concours sera
quelque peu modifié pour la prochaine édition. Entre autres,
une catégorie « produits a base de fruits » viendra s’ajouter.

PCB
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Le Statut Quo n’est plus une option

Alors que les gouvernements et institutions internatio-
nales essayent de parer a la crise alimentaire mondiale, un
rapport international publié par la FAO, le PNUD, I'OMS,
I’'Unesco et le PNUE, évaluant les sciences et technologies
agricoles en faveur du développement, presse les pouvoirs
publics a changer de paradigme en agriculture. Le rapport
examine les défis de I'agriculture, des biocarburants aux
OGM, en passant par les savoirs agricoles et le change-
ment climatique.

Face a la montée de la contestation, notamment en Afri-
que, contre la flambée des prix des matiéres premiéres
alimentaires, I'inquiétude grandit au sein de la communau-
té internationale qui augmente ses aides au pays en déve-
loppement (200 millions de dollars pour les Etats-Unis et
160 millions d’euros pour I'Union européenne).

Mais cette réponse a I'urgence est loin d’'étre suffisante.
Selon un rapport international sur I'agriculture, « le statu
quo n’est plus une option », les « régles de I'agriculture
moderne » doivent changer.

Le diagnostic établi par le rapport fait état de plusieurs
constats.

Bulletin n°007

D’abord,
Une « aide a la décision politique »

L’International Agriculture Assessment of Science and
Technologies for Developpment (IAASTD) est une opération
de prospective, lancée par la Banque mondiale et les Na-
tions-Unies (FAO, OMS, PNUD, PNUE et UNESCO), qui a
mobilisé prés de 400 scientifiques, de gouvernements et
de « porteurs d’enjeux », soit les représentants de la socié-
té civile et du secteur privé.

L’ambition du projet a été d’évaluer les connaissances
scientifiques et technologiques agricoles en vue de définir
les options d’une agriculture durable et de faire émerger
des programmes de recherche pour combler les lacunes
identifiées.

En plus,

Un consensus et quelques options d’action

L’amélioration de la productivité a apporté des bénéfices
mondiaux, ceux-ci ont été trés inégalement partagés et ont
eu un codt social et environnemental important. Ensuite, la

recherche agricole, aux Etats-Unis et en Europe notam-
ment, est fortement financée par le privé, avec comme

ﬁ

V ,
e



7@ POLE DE COMPETITIVITE DE BIZERTE

conséquence l'influence grandissante des multinationales
de l'agroalimentaire sur les priorités de la recherche en
sciences agricoles. Enfin, les pratiques agricoles entrai-
nent la disparition progressive de la diversité génétique en
Asie et en Afrigue du Nord et I'accés a l'eau reste un
probléme fondamental.

Face a ces constats, Robert Watson, directeur de I'lAASTD,
estime que « continuer a se concentrer sur la seule produc-
tion va saper notre capital agricole et nous laisser avec
une planéte dégradée et divisée ».

Enfin,
OGM et biocarburants sur la sellette

Mais les auteurs ne s’arrétent pas la. lls soulignent les
effets nuisibles des bioénergies : « non seulement elles
détournent des terres destinées a I'alimentation, mais
aussi elles nécessitent d’énormes ressources en eau ».

Des pistes innovantes

a I'heure ol les chefs d’état se réunissaient a Rome
pour le sommet mondial de la FAO sur la crise alimentaire,
I'INRA et le CIRAD ont co-organisé un colloque internatio-
nal sur les nouvelles priorités de la recherche agronomi-
que face aux défis agricoles et alimentaires mondiaux a
I’horizon 2050.

Il sera « possible de nourrir le monde en 2050 dans des
conditions compatibles avec un développement durable »,
ont annoncé des experts internationaux réunis lors du col-
loque. L’événement a rassemblé pas moins de 300 cher-
cheurs de plus de 20 pays, venus présenter « leurs innova-
tions » et leurs « approches intégratives en agriculture pour
transmettre ces nouveaux procédés». Les objectifs de
cette rencontre étaient essentiellement d’ anticiper les
besoins alimentaires et les enjeux agricoles a I’horizon
2050.

Plusieurs pistes sont actuellement en cours d’expérimen-
tation a grande échelle ou encore testées en laboratoires.
Parmi elles figurent, par exemple, le procédé qui consiste a
injecter de I'azote a la racine des plantes, via des bacté-
ries, afin de limiter I'apport d’engrais. Ce type d’innovation
est actuellement pratiquée sur des centaines de milliers
d’hectares de plants de soja. D’autres chercheurs travail-
lent sur la génétique des plantes : certains développent du
blé résistant aux champignons, d’autre du mais résistant
aux sécheresses et aux maladies.

VITAGORA : Les aliments de demain au service
des seniors

Comment se servir de I'alimentation pour prévenir la
prise de poids chez les seniors ? Le 3éme Congrés interna-
tional godt, nutrition a apporté un élément de réponse
avec le projet de recherche Vitalim’Senior. Ce projet labelli-
sé par Vitagora®, veut créer de nouveaux aliments bénéfi-
ques pour la santé. Ces alicaments favoriseront la préven-
tion et le traitement des problémes de surpoids chez les
seniors, sous la forme de desserts lactés et de boissons
rafraichissantes. Deux entreprises de Bourgogne et de
Franche-Comtés’associent a plusieurs laboratoires spécia-
lisés dans le métabolisme cellulaire pour réaliser ces pro-
duits innovants naturels qui devraient étre industrialisés
dans 3 a 4 ans.
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Des bactéries dans nos assiettes :

Le fonctionnement de la microflore intestinale, qui joue
un role important dans la préservation de la santé, peut
étre amélioré par I'ajout de prébiotiques et de probiotiques
dans l'alimentation. C’est la principale conclusion du projet
communautaire « Microfunction », financé au titre du pro-
gramme « Qualité de la vie » du cinquieme Programme-
cadre de la Communauté européenne. Le projet visait a
évaluer I'efficacité des probiotiques, des prébiotiques et
des symbiotiques.

Les probiotiques sont des microorganismes vivants
(notamment les lactobacilles et les bifidobactéries) tandis
que les prébiotiques sont des ingrédients alimentaires
résistants au processus digestif de I'estomac et du petit
intestin qui, une fois dans le colon, sont une source d’éner-
gie pour les bactéries. La combinaison d’un probiotique
avec un prébiotique améliore la survie et la croissance des
bactéries et est appelée un symbiotique.

L’ajout de symbiotiques dans I'alimentation améliore I'acti-
vité antioxydante et réduit ainsi le risque de certaines pa-
thologies comme les inflammations chroniques, les mala-
dies cardiovasculaires et I'obésité.

Les chercheurs ont découvert que I'ajout de symbiotiques
dans I'alimentation d’individus sains améliorait leur santé
gastro-intestinale en augmentant les niveaux de bifidobac-
téries et de butyrate Les résultats apportent un éclairage
nouveau sur le développement de recommandations diété-
tiques nécessaires et fournissent des informations perti-
nentes pour I'élaboration d’une politique alimentaire.

Institut Pasteur & DANONE: A la recherche des
bonnes bactéries

Si de nombreuses études soulignent les effets bénéfi-
ques des probiotiques (ces bactéries notamment présen-
tes dans les laits fermentés) sur le systéme immunitaire,
les allergies, et certaines inflammations intestinales, les
mécanismes d’actions de ces derniers demeurent encore
méconnus. Pour mieux comprendre leur rble et identifier
des souches efficaces, I'Institut Pasteur et le centre de
recherche Danone collaborent sur de nouveaux projets de
recherche.

Il faut dire que Danone a collecté, depuis 1919, pas moins
de 3500 souches de bactéries lactiques et végétales is-
sues de la biodiversité. Une impressionnante collection qui
constitue un intérét majeur pour les chercheurs étudiant
les probiotiques.

Pour mieux comprendre le role de ces bactéries sur I'orga-
nisme et identifier de nouvelles souches bénéfiques pour
la santé, les deux organismes collaborent actuellement
autour de quatre niveaux de recherche et de quatre diffé-
rents thémes scientifiques. Il s’agit d’identifier les génes
responsables de ces mécanismes et le génome de ces
probiotiques afin de caractériser de nouvelles souches
efficaces .
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Salons, Foires, Conférences & Evénements Professionnels en

Agroalimentaires

En Tunisie: Année 2008

Date Manifestations Lieu Organisateur
Du 08 au SIAT 2008
11octobre Salon International de ’Investissement Tunis APIA
2008 Agricole et de la Technologie
INTERPAT Tunis
Du 15 au 18 Salon International de la Boulangerie, Centre International des SOGEFOIRE
octobre 2008 | Confiserie, Chocolaterie et Sorbets Foires & Congrés de Tunis
17 & 18 ler Salon de la Création d’Entreprises Tunis Foire International de
octobre 2008 Tunis
13& 14 Séminaire méditerranéen: « Démarche
novembre qualité, enseignement supérieur et par- Tunis INAT
2008 tenariat Euro-méditerranéen dans le
secteur agro-alimentaire
Du 02 au 04 TUNISIA PACK Foire International de
Décembre Salon International de ’Emballage, de Sousse Sousse
2008 P’Imprimerie et des Arts Graphiques
04, 05 et 06 LES JOURNEES PACKAGING 2008
décembre Innovation et développement Durable Tunis PACKTEC
2008
Dans le Monde: Septembre - Octobre (Manifestations Sélectionnées)
Manifestations Périodicité Lieu/pays/ville Date
5é journées internationales des Pommes de Terre Villers-Saint-Christophe 10 & 11- 09 - 2008
2008 France
VAE EXPO
Salon de la vente a emporter et de la restauration annuel Paris - France 11.09 - 15.09 - 2008
rapide
INTERCOOL
Salon des produits congelés, de 1a glace et des tech- annuel Diisseldorf - Allemagne 30.09 - 02.10 - 2008
nologies de réfrigération
FOOD TEC MIDDEL EAST
Salon international pour le M.O des technologies annuel Manama - Bahrein 13.10 - 15.10 - 2008
de ’agroalimentaire, des boissons et de I’embal-
lage
SIAL
Salon international de I’alimentation annuel Paris - France 19.10 - 23.10 -2008
Les Journées Techniques des Industries Céréalie-
res a Novotel- Paris Est Paris - France 23.10 - 24.10 - 2008
SALONE DEL GUSTO
Salon du goiit - Salon de ’alimentation annuel Biella - Italie 23.10 - 27.10 - 2008
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