
Proposition des sujets  d’encadrement au PCB  

 

 

Cellule accueillante Nombre de 

Stagiaires 

Niveau de stagiaire 

(L/M/D/Ingénieur) 

Durée de 

stage 

Sujet d’encadrement  /Thématique 

Cellule. Innovation 

et Transfert 

Technologique 

 

01 

 

 

 

 

01 

Ingénieur ou 

 Master  

 

 

 

Technicien IAA 

 

3 à 4 mois 

 

 

 

3 à 4 mois 

Diagnostic des besoins en innovation et TT dans la 

filière céréale et dérivés  (région de Bizerte). 

 

Elaboration d’un guide de Bonnes Pratiques en 

Techniques de panification. 

Service informatique 

 

01 
Ingénieur informatique 

 

 

03 à 04 mois 

Conception et réalisation d’une application web de 

GED  (Gestion Electronique des Documents) 

Cette solution permettra les fonctionnalités suivantes : 

 Archivage des documents sous format 

numérique  

 Recherche facile dans les documents  

 Partage des documents  

 Collaboration sur les documents 

 

Service informatique 

 

01 
Ingénieur informatique  03 à 04 mois 

 

Conception et réalisation d’une application web de 

gestion des différentes activités du Technopôle 

(collecte d’information, génération automatique  du 

rapport d’activités, diffusion du rapport d’activités. 



 

 

Service informatique 

 

 

01 

 

Technicien spécialité 

Réseaux informatiques 

ou informatique 

 

03 à 04 mois 

 

Etude et mise en place d'une solution de monitoring 

d'infrastructure informatique sur base d'outils libres 

 

Service informatique 

 

 

01 

 

Technicien supérieur  

spécialité Réseaux 

informatiques ou 

informatique 

 

03 à 04 mois 

 

Etude et mise en place d'une solution "Cloud 

Computing " privée   

Service informatique 01 
Master professionnel 

03 à 04 mois 
Conception et réalisation d’une application de 

télégestion d’un réseau d’éclairage public.  

Projet Lactimed 01 Master ou  

Ingénieur  

 

3 mois Les facteurs clés de succès des clusters en Tunisie  

 

Technopôle 

Agroalimentaire 

01 Master 03 mois Démarche de mise en place du réseau des produits 

d’origine et de qualité en Tunisie : modalités et 

perspectives 

Cellule Formation 01 

 

01 

Master 

 

Master 

04 mois 

 

04 mois 

Extraction de la farine de chevrettes à partir de leurs 

carapaces. 

Caractérisation des emballages pour les levures 

sèches et humides (en collaboration avec le Packtec) 


